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| Informationens bakgrund och syfte

Denna information har tagits fram av Livsmedelsverket for att visa
vilka minimikrav reglerna i livsmedelslagstiftningen stiller pa system
for sparbarhet.

Livsmedelslagstiftningen har som grundkrav att maten ska vara
saker, den far inte vara skadlig for hilsan eller pa annat sitt olamplig
som manniskofoda. Ett av redskapen for att uppna malet saker mat ar
sparbarhet. Sparbarhet handlar om att spara och folja alla livsmedel,
livsmedelsproducerande djur och andra amnen som ar avsedda for
eller kan antas inga i ett livsmedel genom alla stadier i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan (livsmedelskedjan).

Krav pa sparbarhet kan dven komma fran andra hall an livsmedels-
lagstiftningen, exempelvis fran andra myndigheter, kunder, affarskedjor
eller i samband med certifiering.

Det har visat sig att manga sma livsmedelsforetagare infor sparbar-
hetssystem som har skapats for stora foretag. Det lilla foretaget beho-
ver oftast inte sa omfattande system. Avsikten med denna information
ar att forklara hur langtgdende krav reglerna i livsmedelslagstiftningen
staller. Ett enkelt system kan ofta ge lika god livsmedelssikerhet som
ett mer avancerat och du kan ofta anvianda de dokument som du redan
har i din verksamhet.

1.1 Malgrupp

Denna information ar riktad till dig som ar livsmedelsforetagare.
Vissa av reglerna galler livsmedelsforetagare i alla led i produktions-,
bearbetnings- och distributionskedjan. De galler alltsa dven dig som
ar verksam i primarproduktionen och till exempel odlar vegetabilier,
foder upp djur for slakt eller producerar dgg. De galler dven for den
som till exempel tillverkar, transporterar eller importerar livsmedel.
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1.2 Informationens struktur

Innehallet i den har informationen ror bara sparbarhet, men sparbar-
het har en stark koppling till fragor om tillbakadragande av varor fran
marknaden och dirfor tas ocksa de reglerna upp hir. Aven vissa regler
om livsmedelssikerhet och redlighet tas upp nir en koppling till spar-
barhet finns.

Kapitel 1 ar en introduktion till innehallet.

Kapitel 2 forklarar livsmedelslagstiftningens avsikt och ger en bak-
grund till behovet av sparbarhet inom livsmedelskedjan.

Kapitel 3 redogor for reglerna, till exempel vem som omfattas, vilka
krav som stills och vad som ar frivilligt etc. Det gar ocksa
mer i detalj in pa sdrskilda regler for vissa livsmedel.

Kapitel 4 behandlar andra regler som finns med anknytning till spar-
barhet; bland annat tas frigan upp om vad som giller vid
frivillig markning.

1.3  Forklaring av begrepp

Anvinda begrepp forklaras i regel i texten. For att sddana forklaringar
ska vara latta att hitta skrivs de med kursiv stil.
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2 Livsmedelslagstiftningens avsikt och dandamal

De regler som riktlinjen hinvisar till finns pa Livsmedelsverkets webb-
plats www.livsmedelsverket.se.

Livsmedelslagstiftningens' huvudmalsattning ar att skydda man-
niskors hilsa och virna om konsumenternas intressen nar det galler
livsmedel.

Huvudprinciperna i livsmedelslagstiftningen ar:

e Redlighet

Markning, reklam och presentation av livsmedel far inte vilseleda

konsumenten.

e Livsmedelssikerhet

Livsmedel ska vara sikra?, det vill siga de far varken vara skadliga

for hilsan eller otjanliga® (olampliga som manniskofoda av andra

anledningar).

Sparbarhet dr ett viktigt redskap
Livsmedel som inte ar sikra ska inte slippas ut pa marknaden. Om de
redan har slappts ut pa marknaden ska de dras tillbaka och eventuellt
aterkallas fran konsumenten om de redan har salts. En forutsattning
for att kunna vidta atgarder, sa att livsmedelssakerhet uppnas, ar att
det ar mojligt att spara livsmedel genom livsmedelskedjan.
Livsmedelsforetag maste kunna identifiera fran vilka de har motta-
git livsmedel, ingredienser eller livsmedelsproducerande djur. De maste
ocksa kunna identifiera vilka foretag de har forsett med produkter och
kunna presentera denna information pa begaran.

2.1  Sparbarhetsreglernas avsikt och andamal

I samband med utbrottet av galna ko-sjukan i Storbrittanien 1986 och
vid dioxinskandalen i Belgien 1999 stotte myndigheterna och foreta-
gen pa problem nar de ville dra tillbaka smittat kott och fororenad
matolja fran marknaden. De kunde inte spara hur djuren, kottet och
andra produkter hade rort sig pa marknaden. Foretagen blev tvungna
att dra tillbaka och dterkalla stora mangder livsmedel. For att bibehalla
konsumenternas fortroende och minska skadeverkningarna nar livs-
medel som inte ar sikra slappts ut pa marknaden skapades reglerna
om sparbarhet. Syftet med reglerna ar att foretagarna ska kunna gora
”riktade och lampliga tillbakadraganden” av livsmedel fran markna-
den och informera konsumenter och kontrollmyndigheter nar det in-
traffar problem med livsmedelssikerheten, till exempel nar det visar sig
att ett livsmedel innehéller skadliga amnen eller hilsofarliga bakterier.

! Artikel 3 punkt 1 i forordning (EG) 178/2002
2 Artikel 14 i forordning (EG) 178/2002
3 Artikel 14 punkt 5 i forordning (EG) 178/2002
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3 Sparbarhet

Med spdrbarbet menas mojlighet att spara och folja livsmedel, livsme-
delsproducerande djur och andra dmnen som ar avsedda for eller kan
forvantas ingd i ett livsmedel genom alla stadier i produktions-, bear-
betnings- och distributionskedjan*. Begreppet livsmedel® inbegriper alla
dmnen som avsiktligt tillfors livsmedel under dess framstillning, bered-
ning eller behandling.

3.1 Regler som giller alla livsmedelsforetagare

Den viktigaste regeln om sparbarhet i livsmedelslagstiftningen finns i ar-

tikel 18 i forordning (EG) 178/2002. Regeln ar viktig, eftersom den gal-

ler for alla livsmedelsforetagare i hela produktions-, bearbetnings- och

distributionskedjan, ”fran jord till bord”, till exempel primarproducen-

ter, tillverkare, foretag i detaljhandeln®, transportorer och importorer.
Regeln ar utformad sa att allt som ingar i eller kan antas inga i livs-

medel innefattas. Du som foretagare ska kunna spara dina livsmedel,

ingredienser (till exempel kryddor, vatten, ravaror, halvfabrikat och

produkter) och livsmedelsproducerande djur. Det betyder att du ska

— veta fran vilka du har tagit emot livsmedel och livsmedelsproduce-
rande djur (leverantorer),

— veta till vilka foretag du har levererat livsmedel, ingredienser eller
livsmedelsproducerande djur (mottagare) och

— kunna informera myndigheterna om detta.

Reglerna om sparbarhet giller 4ven om du har fatt eller gett bort varan
kostnadsfritt.

Du behover halla ordning pa vem som ar din leverantor och din
mottagare ett steg framat respektive ett steg bakat i livsmedelskedjan.
Det kallas extern spdarbarhet. Artikel 18 kraver inte att du ska veta
varifran din leverantor i sin tur har fatt sina produkter” eller vem din
mottagare i sin tur har sdlt varan vidare till. Hur livsmedlet har rort sig
inne i ditt foretag (intern sparbarbet) behover du enligt reglerna inte ha
system for?.

Din leverantor kanske inte sjalv ar foretagare, men reglerna galler
anda. Du maste alltsa dven kunna uppge vem som exempelvis har leve-
rerat bar, svamp eller nedlagt vilt till ditt foretag, aven om den perso-
nen inte ar foretagare.

4Detta ar inneborden av definitionen pa sparbarhet enligt artikel 3 p. 15 i férordning (EG) 178/2002
S Artikel 2 i forordning (EG) 178/2002

¢ Artikel 3 punkt 7 i forordning (EG) 178/2002

7Det kan finnas andra regler om det, till exempel om fangstplats for fisk eller ursprung av notkott,
men de reglerna tas upp under avsnitt 3.2.

8 Det kan finnas andra regler som kraver det i speciella fall, mer om det under avsnitt 3.2
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Mottagare behover bara anges om de ar foretag. Om du har levererat
till en slutkonsument behover du darfor inte kunna uppge vem det ar.
Med slutkonsument menas den som inte kommer att anvanda livsmedlet
som en del i ett livsmedelsforetag. Butiker, restauranger och cateringfir-
mor dr exempel pa foretag som ofta levererar till slutkonsument.

3.1.1 Vad menas med ”system for sparbarhet”?

Enligt artikel 18 i forordning (EG) 178/2002 ska du ha ett ”system for
sparbarhet”. Med det menas att du har vissa uppgifter (information) om
— dina leverantorer,

— mottagare och

— varor som du har mottagit respektive levererat.

Vilken och hur mycket information krdaver reglerna?

Reglerna ar till for att du ska kunna gora ”lampliga och riktade tillba-
kadraganden” om det uppstar problem med livsmedelssiakerheten och
du till exempel maste aterkalla varor. Reglerna anger inte i detalj hur
omfattande system for sparbarhet du maste ha sa lange det uppfyller
reglernas avsikt och andamal.

Du far inte slippa ut ett
livsmedel pa marknaden om
det inte 4r sakert, det vill sdga
om det inte har hanterats hy-
gieniskt eller om det skulle
kunna vara skadligt for hal-
san’.

Om du redan har hunnit
slippa ut ett livsmedel som du
har skail att anta inte ar sikert,
och som du har producerat, im-
porterat, distribuerat eller pa an-
nat sitt har haft hand om pa mark-
naden, sa att livsmedlet inte langre star
under din direkta kontroll, maste du ome-
delbart vidta dtgarder for att dra tillbaka det fran
marknaden'. Detta kallas dtertagande. Du ska ocksa informera
konsumenterna om varfor du drar tillbaka produkterna och, om det ar
nodvandigt for att skydda konsumenten, aven aterkalla livsmedlet fran
dem. Du ska ocksa samarbeta med myndigheterna om de dtgarder som
du genomfor for att undvika eller minska riskerna med ett livsmedel!!.

? Artikel 14 punkt 1 i forordning (EG) 178/2002
10 Artikel 19 punkt 1 i férordning (EG) 178/2002.
1t Artikel 19 punkt 4 i forordning (EG) 178/2002
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For att kunna halla kvar eller aterkalla livsmedel maste du ha ett
system for att kunna ta fram viss information om dina leveranser, le-
verantorer och mottagare. Det ar ett sidant system for spdarbarhet som
avses i artikel 18 i forordning (EG) 178/2002.

For att kunna komma 4t informationen behover du spara den under
lamplig tid. Du ska ocksa kunna limna informationen till myndigheten
pa begdran. Oavsett hur du lagger upp ditt system for sparbarhet mas-
te du kunna redogora for myndigheten hur systemet fungerar och hur
det ar tankt att foretaget ska gora nar atgarder maste vidtas. Daremot
behover du inte ha ndgon skriftlig beskrivning av systemet att visa upp
for myndigheterna.

Sparbarbet bakat och framat i livsmedelskedjan
Reglerna innebar att du ska kunna ange namnet pa och adressen till
dina leverantorers och mottagares anlaggningar och vilken typ av pro-
dukt som har levererats. Det kravs inte ndgon detaljerad produktbe-
skrivning av livsmedlet, ingrediensen eller det livsmedelsproducerande
djuret. For att veta om du berors av ett larm fran ndgon av dina leve-
rantorer om att ett livsmedel inte ar sakert behover du ocksd, om du
har tagit emot livsmedel fran en och samma leverantor mer dn en gang,
veta nir du fick leveransen (datum) och hur mycket som levererades
till dig (mangden) eller andra motsvarande uppgifter som identifierar
leveransen.

Om du har levererat en viss typ av livsmedel till samma mottagare
vid flera tillfallen behover du ocksa spara uppgifter om leveransdatum
och mingd eller andra motsvarande uppgifter om leveransen.

Sparbart bakat och framat

® Vem levererade till mig? ® Till vem levererade jag!?
® Vad! ® Vad?
® Nair? ® Nair?

® Hur mycket? ® Hur mycket?

Sparbarhet — Livsmedelsverkets information till livsmedelsforetagare
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Hur snabbt bebhover du kunna
fa fram uppgifterna?

Nir ett problem med livsme-
delssidkerheten upptiacks maste
du snabbt komma at informa-
tionen om dina livsmedel.

Du maste ocksd kunna limna
information till myndigheten
niar myndigheten begar det,
inte bara nar det finns ett
problem med produkten,

utan dven nir myndigheten
vill kontrollera om och hur
ditt system fungerar. Om
problemet ror din verksamhet
ar du skyldig att omedelbart
satta igang atgarder for att kvarhalla produkter hos dig eller dterkalla
dem om du redan har slappt ut dem pa marknaden. Det betyder att du
kan behova ha tillgang till informationen direkt.

Hur kan du spara uppgifternas

Uppgifterna for sparbarhet bakat i livsmedelskedjan finns troligen
redan hos dig i form av leverantorsregister och foljesedlar 6ver inkom-
mande produkter. Likasa finns troligen i huvudsak redan uppgifterna
for sparbarhet framat i livsmedelskedjan i form av kundregister och
transport- och leveranssedlar. Kravet pa ett system innebar att du ska
ha ordning pa dessa uppgifter, till exempel i en parm, ett datasystem
eller pa annat satt.

I ditt foretag kanske du istallet for foljesedlar och leveranssedlar
anvander kvitton eller fakturor som du sparar kopior pa. Da ar det
viktigt att se till att ratt och tillracklig information finns pd dem. Om
uppgifter saknas kan du lagga till dem genom att exempelvis anteckna
pa (kopian av) kvittot eller fakturan. Det ar viktigt att tanka pa att
det inte ar uppgifter som visar det kommersiella flodet (hur pengar
byter dgare) som du behover, utan den information som visar varornas
fysiska flode (hur varorna forflyttats) fran leverantoren/leverantorens
anldggning till ditt foretag eller fran ditt foretag till mottagarens an-
laggning. Detta framgar inte alltid av fakturor och kvitton. Om du
anvander kvitton och fakturor bor du dven tianka pd att du maste ha
informationen snabbt och latt tillganglig. Tank ocksa pa att original-
kvitton och fakturor ofta lamnas till revisorn och ibland skattemyndig-
heten och da inte langre ar tillgangliga for dig.
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Hur linge behéover du spara uppgifterna?

For att kunna vidta de atgarder som reglerna kraver maste du spara in-

formationen sa lange du kan komma att behova den. Hur lange beror

pa produktens livslangd och vilka risker som skulle kunna férknippas

med den. Tank pa att livslangden inte alltid ar densamma som pro-

duktens hallbarhetstid eller bast fore-datum. Om du till exempel saljer

kottfars med en hallbarhetstid som riaknas i dagar, sa kan konsumen-

ten frysa in farsen eller tillaga den och pa sa vis forlanga livslangden.

Det betyder att din produkts livslingd kan vara betydligt langre an

farsens livslangd i det skick du levererade den till mottagaren.
EG-kommissionen har rekommendationer!?> om hur linge man bor

spara informationen. Kommissionen anser att

— en femdrsperiod bor racka raknat fran tillverkningsdatum eller leve-
ransdatum for produkter utan specificerad hallbarhetstid,

— informationen bor sparas hela hallbarhetstiden plus sex manader
for produkter med langre hallbarhet,

— uppgifterna bor sparas sex manader efter tillverkningsdatum eller
leveransdatum for produkter med kortare hallbarhetstid an tre
manader eller utan sista forbrukningsdag.

3.1.2 Intern sparbarhet ar inget lagkrav

Med Zintern sparbarhet” menas att man kan folja ravaror, ingredien-
ser eller livsmedelsproducerande djur genom processen inom det egna
foretaget och darmed ha kontroll 6ver vilka rdvaror m.m. som ingar
i en viss tillverkningsomgang. Reglerna i artikel 18 i forordning (EG)
178/2002 staller inga krav pa intern sparbarhet. Det finns daremot
andra regler med krav pa viss intern sparbarhet och som galler vissa
angivna livsmedel. Det handlar om speciella uppgifter som ska anges
och kunna spéras (se avsnitt 3.2).

Det finns idag branschriktlinjer som beskriver rutiner for intern
sparbarhet och som gar utover vad reglerna i artikel 18 kraver. Som
exempel kan namnas riktlinjer som sager att forpackade varor ska
kunna sparas tillbaka till produktionsdag och enskilda sindningar av
ravaror och tillsatser'®. Andra branschriktlinjer anger att en tillverk-
ningsomgang ska kunna knytas ihop med en leverans ravaror eller
ingredienser'®. Detta 4r inte nagot lagkrav, utan krav som branschen
sjalv har stallt.

Mainga foretag har valt att infora intern sparbarhet for att folja en
sa kallad standard fran en tredje part! eller for att deras kunder kra-
ver det for att de sjdlva foljer en sddan standard. Andra foretag har, av
foretagsekonomiska skl eller pa grund av marknadens krav, valt att

2Riktlinjer for tillimpningen av artiklarna 11,12, 16, 17, 18, 19 och 20 i forordning (EG) nr 178/2002
13 Avsnitt 4.14.1 Svensk Dagligvaruhandel ”Siker mat i din butik”

14Kapitel 14.1 i branschriktlinjen ”Fiskbranschens Vigledning”

15 Exempel pa standarder dr ISO och BRC, British Retail Consortium (sammanslutning av butiksigare
som 4ger ett antal s.k. tekniska standarder som de kan kriva att kunder och leverantérer uppfyller)
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folja rutiner for intern sparbarhet, trots att livsmedelslagstiftningen
inte kraver det. Det ar till exempel vanligt att foretag valjer att kunna
spara ravaror som har anvints till ett livsmedel under en dag, exempel-
vis med hjalp av ett bast fore-datum eller till en sista forbrukningsdag.

Reglerna staller alltsa inga krav pa intern sparbarhet och eller pa in-
formation om hur sindningar har delats upp for att skapa nya partier,
det vill sdga att koppla ihop inkomna varor med olika tillverkningsom-
gangar. En tillverkare behover darfor inte kunna ange vilket parti mjol
som har anvants till en viss tillverkningsomgang kakor. Daremot finns
det annan lagstiftning som stdller mer detaljerade krav pa vissa typer
av livsmedel, exempelvis ursprungsmarkning av notkott'® och konsu-
mentinformation for fisk!'” (se avsnitt 3.2).

Enligt reglerna ska livsmedel inte slippas ut pd marknaden om de
inte ar sikra. Om ett livsmedel som inte ar sikert ingdr i en tillverk-
ningsomgang eller sindning av samma slag ska du anta att alla livs-
medel i den omgdngen inte ar sikra. Du ska da vidta dtgarder mot hela
omgangen, savida du inte kan bevisa att resten av omgangen ar saker!s.
Om du frivilligt har intern sparbarhet i ditt livsmedelsforetag gor det
att tillbakadraganden, atertag och kvarhallanden inte blir lika omfat-
tande som om du inte hade haft ett sidant system. Atgirderna kan da
riktas bara mot de produkter dar den icke sikra rdvaran, ingrediensen
eller dylikt ingér. Atgirden kan troligen ocksd genomféras snabbare,
sarskilt om forsandelser av samma ingrediens fran flera leverantorer
har anvints till ett livsmedel.

Livsmedelsforetag har olika verksamhet. Vissa koper och siljer far-
digforpackade livsmedel, medan andra koper in rdvaror som de bearbe-
tar till livsmedel som de sedan siljer. Olika foretag har olika behov av
information for att kunna gora riktade och lampliga tillbakadraganden.

Trots att reglerna inte staller krav pa att kunna koppla anvianda ra-
varor till en specifik tillverkningsomgang kan det vara bra att ha intern
sparbarhet i ditt foretag. Du bor bedoma de risker som ar forknippade
med verksamheten och de kostnader som kan uppkomma om det blir
aktuellt att dra tillbaka eller dterkalla osdkra livsmedel fran markna-
den. Om du gor bedomningen att de hygieniska riskerna med verksam-
heten ar mycket sma och att kostnaderna for att aterkalla hela forsan-
delser ar ldga finns inte samma anledning att infora rutiner for intern
sparbarhet i foretaget som nar riskerna ar stora och kostnaderna hoga.

¢ Forordning (EG) 1825/2000
7Forordning (EG) 2065/2001
18 Artikel 14 punkt 6 i forordning (EG) 178/2002
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3.2 Regler som galler vissa livsmedel

P4 vissa omraden finns regler med mer detaljerade krav dn i reglerna
i artikel 18 i forordning (EG) 178/2002.

Ursprungsmarkning av notkott
Reglerna om ursprungsmirkning av notkott' ar ett exempel pa mer
detaljerade krav pa sparbarhet. Reglerna giller for dig som producerar
eller siljer notkott och galler exempelvis pa slakterier, vid stycknings-
anldggningar, hos importorer, grossister och i butiker. Markningen av
kottet ska garantera sambandet mellan djuret och kottet genom hela
livsmedelskedjan och konsumenten ska i butiken kunna fa information
om kottets ursprung genom den markning som finns pa etiketten. Ett
referensnummer ska finnas som hjilper dig som foretag och kontroll-
myndigheterna att identifiera de djur vars kott ingar i en produkt.

For dig som vill veta mer finns en vigledning om ursprungsmark-
ning pa verkets webbplats www.livsmedelsverket.se under rubriken

Livsmedelskontroll/Vigledningar och annan information.

Y Forordning (EG) 1760/2000 och férordning (EG) 1825/2000
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Fangstzon for fisk
Detaljerade regler om
sparbarhet finns ock-
sa for fisk?. For att

fa silja fisk maste

du veta artens han-
delsbeteckning, dvs.
vilket namn fisken

ska sdljas under, hur
den har fotts upp eller
fiskats (produktions-
metod) och var den har
tangats (fdngstzon).
Denna information ska folja fisken fran fiskaren genom livsmedelsked-
jan till butiken. Informationen ska ges antingen via mirkningen eller
pa en skylt/ett anslag nar fisken saluférs till konsument.

Om du ir forsta mottagare av fisk fangad i Ostersjon maste du
ocksa fa information fran fiskaren i vilken fiskeregion (ICES-omrade*!)
fisken 4r fangad. Detta for att kunna avgora till vilka lander fisken far
siljas. Fisk frin omraden i Ostersjon med forhojda dioxinhalter far
endast siljas i Sverige och Finland. Uppgiften (ICES-omrade) maste
darfor anges pa foljesedeln, men behover inte anges pa konsumentfor-
packningen.

For dig som vill veta mer om ursprungsmarkning av fisk finns yt-
terligare information pd verkets webbplats www.livsmedelsverket.se
under rubriken Livsmedelskontroll/Vigledningar och annan informa-
tion/Fisk- och vattenbruksprodukter (handelsbeteckningar).

Upptagningsomrade for musslor
For levande musslor finns sarskilda
krav pa handlingar som ska skickas
med musslorna fran en upptagare
till en leveransanliaggning. Hand-
lingarna visar bland annat produk-
tionsomrade, datum for upptag,
upptagarens identitet, produktions-
omradets ldge och hygieniska status.

Nir musslorna gar vidare till grossist

eller detaljist ska samma uppgifter som
for fisk anges, det vill siga fangstomrade/
land och produktionsmetod.

20 Frordning (EG) 104/2000 och férordning (EG) 2065/2001 samt LIVSFS 2001:37
2! De statistiska fiskeregioner for vilka "ICES” ingdr i beteckningen har bestimts och definierats av
Internationella rddet for havsforskning (International Council for the Exploration of the Sea, ICES).
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Producentkod

Kod foér produktionsmetod Kod for stall

0 = Ekologisk produktion Frivillig uppgift

| = Frigdende utomhus Identifiering av flockar

2 = Frigdende inomhus som halls i olika bygg-

3 = Burhons \ / nader i en anldggning
1SE999-11

Kod for medlemsstat Identifiering

SE = Sverige av anldaggning

FI = Finland Unik kod for varje
DK = Danmark anldggning. Innehéller
osV. hogst 3 siffror.

Producentkod for agg

Konsumtionsigg ska markas med producentkod, som ar en sarskil-
jande kod for varphonsanldaggningen. Den bestar av

— en kod for produktionsmetoden (bur, frigaende eller ekologisk),

— landskod och

— ett individuellt nummer for respektive anliaggning.

Detta innebar att 4ggen kan sparas bakat till den som har producerat
dem. Konsumenten far ocksa upplysning om i vilket produktionssys-
tem aggen ar varpta.

Om du saljer 4gg direkt till konsumenten pa garden eller vid ”dorr-
forsaljning” undantas du fran kraven pa markning med producentkod.
Den producent som inte har fler an 50 hons och sjalv siljer sina 4gg pa
torget behover inte heller marka dggen med producentkod.

For dig som vill veta mer om markning av 4gg finns ytterligare in-
formation pa verkets webbplats www.livsmedelsverket.se under rubri-
ken Livsmedelskontroll/Vigledningar och annan information/Honsagg
markning.

GMO i livsmedel

Om du har hand om livsmedel som innehaller GMO (genmodifierade
organismer) i nagot led i produktions-, bearbetnings- eller distributions-
kedjan ska du se till att skriftlig information om innehall av GMO i
produkterna vidarebefordras till nésta led i kedjan. Dokumentationen
ska sparas i fem ar for att kunna visas upp for kontrollmyndigheten.
Under dessa fem ar ska du dven kunna identifiera vilka foretagare som
levererar och tar emot sidana produkter ett steg framat och ett steg
bakat i livsmedelskedjan, med undantag for nar produkten har levere-
rats till slutkonsument.
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Mer information om sparbarhet och markning av GMO finns pa
verkets webbplats www.livsmedelsverket.se under rubriken Livsmedels-
kontroll/Vigledningar och annan information/Genetiskt modifierade
livsmedel (GMO). For foretag som vill undvika GMO i sina livsmedel
galler speciella dokumentationskrav som du kan lisa om i GMO-vig-
ledningen.

Ekologiska livsmedel

For ekologiska livsmedel finns sarskilda regler om sarhallning och
sparbarhet??. For att du inte ska blanda ihop ekologiska och icke-eko-
logiska varor maste den ekologiska produktionen vara skild fran den
konventionella i tid och/eller rum. Du ska genom styrkt dokumenta-
tion kunna visa att mangden producerade ekologiska produkter stim-
mer 6verens med mingden insatsvaror. Aven uppgifter om mingd och
beskaffenhet av de ekologiska produkter som lagras i dina lokaler
madste bokforas. Det finns ocksa krav pa att du ska kontrollera forseg-
lingen pa de ekologiska varor du tar emot och kontrollera att mark-
ningen stimmer med uppgifterna i foljedokumenten. Resultaten av
dessa kontroller ska dokumenteras.

Den ekologiska produktionen maste vara skild frin den konventionella
i tid och/eller rum.

2 Forordning (EG) 834/2007 samt dess tillampningsforeskrifter forordning (EG) 889/2008 (tillim-
pas fr.o.m. 1 jan 2009)
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Identifieringsmarke pa produkter
av animaliskt ursprung

For kott, mjolk, fisk och vissa produk- 6“ ERIG E

ter av kott, mjolk, fisk och dgg kravs

ett identifieringsmirke pa produkten?. 000
Mirket utgors av en oval med bland

annat din anlaggnings godkinnande-

nummer i mitten. Om du 4r verksam EG

i primarproduktionen eller enbart trans- |dentifieringsmirke

porterar livsmedlen giller reglerna inte

alls for dig. Om du driver en detaljhan-

delsanlaggning far du inget godkinnande-

nummer, vilket ocksa innebar begriansningar i hur du

tar sdlja produkter av animaliskt ursprung till andra detaljhandelsan-
laggningar?*.

Identifieringsmarket ska ange vilken anldaggning som har bearbetat
eller forpackat livsmedlet. Avsikten med markningen ar i forsta hand
att visa att produkten har producerats vid en anldggning som genom-
gar den sarskilda kontroll som reglerna kraver for produkter av ani-
maliskt ursprung. I andra hand kan mirkningen dven anviandas i spar-
barhetssyfte, eftersom den visar var produkten har bearbetats/forpack-
ats. Madrkningen siger ingenting om hur produkten har firdats genom
livsmedelskedjan, men gor det maojligt att snabbt kunna spara livsmed-
let tillbaka till den anldggning dar det har producerats eller forpackats,
oavsett var i EU den anlidggningen ligger.

For dig som vill veta mer om identifieringsmarke finns viss infor-
mation pa verkets webbplats www.livsmedelsverket.se under rubriken
Livsmedelskontroll/Vigledningar och annan information/Hygien.

Kontrollmdrke pa

bland annat slaktkroppar® 5\' ERI G E

Slaktkroppar, parter av slaktkroppar

och slaktbiprodukter som produceras 000
vid slakteri eller vilthanteringsanldgg-
ning ir undantagna frn reglerna om EG

identifieringsmarkning. I stillet finns

regler om att markning ska ske dar med

ett sa kallat kontrollmarke, som ett led

i den offentliga kontrollen. Kontrollmar-

ket ar i regel ovalt. Avsikten med kontroll-
markningen ar att snabbt kunna spara kottet
tillbaka till det slakteri eller den vilthanteringsanlaggning dar det har
producerats.

Kontrollmiarke
(minst 6,5 x 4,5 cm)

23 Artikel 5 i forordning (EG) 853/2004
2*Reglerna om grinsen detaljhandel/produktionsanliaggning ir i sig invecklade och utreds inte hir
25 Forordning (EG) 854/2004

Sparbarhet — Livsmedelsverkets information till livsmedelsforetagare
14



3.3 Identifikation av livsmedelspartier

Om du producerar, tillverkar eller forpackar ett livsmedel eller om du
ar den forsta som siljer livsmedlet maste du se till att varan ar markt,
sa att det gdr att se vilket parti varan tillhor. Reglerna giller bara for
dig som har livsmedel som produceras, tillverkas eller forpackas under
identiska forhallanden, det vill sdga utgor ett parti. Reglerna galler
darfor inte om du till exempel siljer livsmedel i 16s vikt eller siljer ett
livsmedel som inte 4r del av en mangd med likadana livsmedel. Det ar
du som foretagare som maste bedéma hur stort ett parti ska vara och
ansvara for att mirka partiet. Om du mirker dina produkter med bast
fore-dag (minsta hallbarhetstid) eller sista forbrukningsdag behover du
inte ange identifikationsmarkning om du marker sd att dag och manad
framgar.

Om det blir aktuellt med tillbakadragande av livsmedel har du nytta
av att veta vilka livsmedel som ingér i samma parti. Artikel 14 i for-
ordning (EG) nr 178/2002 handlar om sidkra livsmedel och utgar ifran
att alla delar av ett parti har samma egenskaper och att om en del av
partiet inte anses vara siker, s 4r resten av partiet inte heller sikert.
Det ar sedan upp till dig som foretagare att visa om en viss del av ett
parti 4nda kan anses vara siker.

Reglerna finns i Livsmedelsverkets foreskrifter och allmanna rad
om identifikationsmarkning av livsmedelspartier, SLVFS 1993:20.
Foreskriften finns pa verkets webbplats, www.livsmedelsverket.se,
under rubriken Lagstiftning/Sok i lagstiftningen.
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4 Andra regler med anknytning till sparbarhet

Regler om mirkning och regler om att viss information ska skickas
med ett livsmedel for att det ska fa markas pa ett visst satt ar regler
som har anknytning till sparbarhet. Hiar redogor vi inte for alla dessa
regler, men ger nagra exempel.

® For honung finns krav pa att ursprungsland ska anges. Du maste
kunna styrka uppgiften om ursprung, till exempel med nagon doku-
mentation. Den informationen kan inga som en del av ditt system
for sparbarhet.

® Om du frivilligt (utan krav i lagstiftningen) anger ursprungsland
eller marker eller presenterar din produkt med andra pastdenden
maste du kunna visa att uppgifterna stimmer och att du inte vilsele-
der konsumenten.

® Vare sig du mirker livsmedel med frivilliga eller obligatoriska (icke
frivilliga) uppgifter maste du kunna visa att markningen ar riktig
och att konsumenten inte vilseleds.

® Det finns ocksa andra regler om att sarskild information ska skickas
med ravaror, ingredienser eller produkter. Sidana regler ar sarskilt
vanliga for livsmedel som ska exporteras eller importeras. Oftast
kravs uppgift om avsiandare (varifran en vara har skickats), men
ibland krivs ytterligare uppgifter, till exempel salmonellagaranti
vid inforsel fran andra medlemsstater av vissa livsmedel av anima-
liskt ursprung.

® Den som levererar djur till slakt ska skicka med viss information
(dokumentation) till slakteriet, sa kallad ”information fran livsme-
delskedjan”?¢. Den kan du anvinda i ditt sparbarhetssystem om du
ar avsandare eller mottagare av informationen.

® Alla handlingar och dokument som du anvander for att folja regler
eller skapar och sparar av andra anledningar kan du anvinda i ditt
sparbarhetssystem om du har nytta av dem. Det ar till exempel inte
ovanligt att foretagare som tillverkar livsmedel med kryddbland-
ningar, dir vissa blandningar innehéller allergiframkallande kryd-
dor nir andra blandningar inte gor det, infor rutiner for att kunna
spara kryddornas viag genom produktionen. Detta for att vara sikra

26 Forordning (EG) 853/2004 bilaga II avsnitt II
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pa att kryddblandningar inte forvaxlas, sa att risk for allergiska
reaktioner hos konsumenten kan uppsta. Sddana system ar i forsta
hand till for att folja reglerna om HACCP (faroanalys och kritiska
styrpunkter), men de rutiner och dokument som foretaget skapar
kan ocksa anvindas i sparbarhetssyfte.

® Det finns dven regler om sparbarhet som inte giller livsmedlet i sig.
Det kan till exempel vara regler om material i kontakt med livsme-
del*”. Bade sjdlva materialet och forpackningarna ska kunna sparas
ett steg bakat och ett steg framat, bland annat for att gora kontrol-
len lattare. Reglerna galler inte bara for tillverkare. De géller ocksa
dig som anvinder forpackningsmaterial och andra produkter avsed-
da att komma i kontakt med livsmedel, exempelvis nar du tillverkar
eller forpackar livsmedel. Sparbarheten framat galler inte for mate-
rial vid forsiljning till slutkonsument.

27 Artikel 17 i forordning (EG) 1935/2004
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