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3. Utbildning och kompetens

All personal som kommer i kontakt med livsmedel ska ha tillrackliga kunskaper i
livsmedelshygien och livsmedelssakerhet. Verksamhetschefen ansvarar for att det finns
personal pa enheten/avdelningen som har genomgatt utbildning inom omradet och att det
finns rutiner for livsmedelshanteringen pa enheten.

e All personal inklusive extrapersonal ska ga igenom de hygienregler som géller och
signera hygienreglerna. Se flik 4

e All personal ska k&nna till och uppdateras kontinuerligt i de regler som géller for
hygien och mathantering i verksamheten.

e Kostansvariga ska kontinuerligt fa utbildning i livsmedelshygien och
livsmedelssékerhet.

e Utbildnings- och kompetensstatus dokumenteras i blanketten 3.1 Utbildningsjournal

e Kopia av intyg/ diplom fran genomférd utbildning satts in i egenkontrollparmen
tillsammans med utbildningsjournalen



